Amati Design Hotel

Una storia di emozioni e buon cibo, vino e
risate, pane e aromi...

...conditi con sentita passione.

E il gusto é servito!

A story of emotions and good food, wine and
laughs, bread and flavors...

...seasoned with much passion.
And the taste is served!

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni e possibile consultare 1'apposita

documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

For any information on substances and allergens, you can consult the appropriate documentation

that will be provided, upon request, by the staff on duty.
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Flan di zucca e zenzero su fonduta di parmigiano, polvere di
liquirizia e cappero disidratato

Pumpkin and ginger flan on parmesan fondue, licorice powder
and caper crumbs
€ 9,00

Jing & Jang
.. Hummus di ceci alla libanese con tahina e comino
Hummus di ceci e barbabietola con menta e foglia di pane

croccante

Lebanese-style chickpea hummus with tahina and comino
Chickpea and beetroot hummus with mint and crispy bread leaf
€ 9,00

Cavolfiore arrosto con salsa libanese e menta

Roasted cauliflower with Lebanese sauce and mint
€ 8,00

S ~ Ceviche di ricciola )
..Ricciola marinata con mela renette, cipolla rossa di
tropea, latte di tigre* e mais tostato

Marinated amberjack with renette apgle, red tropea
onion, tiger milk* and roasted corn
€ 13,00

Tartare di tonno su coulisse di datterino giallo,
polvere di capperi, terra di olive e sedano di ghiaccio

Tuna tartare on yellow tomato coulisse, caper powder,
olive crumbs and ice celery

€ 16,00
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*11 latte di tigre é la marinatura del ceviche stesso composta da una parte agrumosa e spezie

esotiche energizzanti..da qui il suo nome..

*Tiger milk is the marinade of ceviche composed of a citrusy part and energizing exotic spices.. (
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Tartare di Fassona con tavolozza di sapori
Tartare di manzo con senape antica, olive
taggiasche, cappero, cipolla marinata, sale maldon e
salsa worchestershire

Fassona tartare with palette of flavors
Beef tartare with ancient mustard, taggiasca olives,
caper, marinated onion, maldon salt, and
worchestershire sauce

€ 16,00

Tagliere di salumi e formaggi selezione Amati

Charcuterie and cheese board Amati selection
€ 18,00

Carpaccio di carne salada di manzo su insalatina
dello chef e dressing alla senape antica

Carne salada beef carpaccio on chef's salad and ancient
mustard dressing
€ 12,00
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Tortellini della tradizione
-Classici in brodo di cappone
-Foglia oro con crema di parmigiano, tuorlo
d’uovo e oro edibile

Traditional Tortellini
-Classic tortellini in capon broth

-Gold leaf with parmesan cream, egg yolk and
edible gold
€16,00

Passatello in brodo di cappone

Passatello in capon broth
€ 15,00

Passatello asciutto con guanciale di norcia e
carciofi croccanti con spuma calda di
parmigiano

Dry passatello with norcia guanciale and crispy

artichokes with warm parmesan mousse
€ 16,00

Tagliatelle al ragu antico bolognese

Tagliatelle with ancient bolognese ragu
€ 14,00

Tagliatelle al tartufo nero e salsiccia di norcia

Tagliatelle with black truffle and norcia sausage
€ 18,00

Spoja* lorda con salsiccia di norcia e tartufo
nero

Spoja* lorda with norcia sausage and black truffle
€ 18,00

*La Spoja é la pasta ripiena all'wovo di forma quadrata, simile ai ravioli. E’ tipica della Romagna, in O
particolare della provincia Ravenna e del faentino.

*The Spoja is a stuffed pasta similar to ravioli, that is typical of Romagna, especially in Ravenna and Faenza. (
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Cavatelli ai crostacei e bottarga

Cavatelli with crustaceans
and bottarga powder
€ 18,00

Paccheri al ragu di polpo e origano fresco

Octopus ragu paccheri with fresh oregano
€ 16,00

Soli ripieni di ricotta di bufala e parmigiano ai
tre pomodori, pecorino e menta

Sun shaped ravioli stuffed with buffalo ricotta and
parmesan with three t)(fipes of tomatoes, pecorino
cheese and mint leaves

€ 16,00

Cavatelli con fonduta di(Pomodoro, ricotta salata
e basilico di cristallo

Cavatelli with ricotta salata cheese and tomato
fondue and crystal basil

€ 14,00
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Cotoletta al camino con patate sabbiose

Smocked cutlet with roasted potatoes
€ 18,00

Guancia di manzo confit al cacao con hummus di
ceci al peperone crusco

Cocoa flavoured beef cheek confit with chickpea
hummus and dry pepper crumbs
€ 18,00

Lombatina di maialino a bassa temperatura su
puree di patate al rosmarino

Low-temperature pork loin on rosemary mashed
potatoes
€ 18,00

Tagliata di manzo (tpi.cafla)l con patate arrosto e
riggitelli

Sliced beef (picafa) with roasted potatoes and
riggitelli
€ 22,00

Melanzana laccata alla liquirizia con chutney di
pomodoro e caviale di melanzana

Licorice glazed aubergine with tomato chutney and
aubergine caviar

€ 16,00

N ok

© @ @©



2000

Polpo alla falsa luciana
Polpo arrosto con patate e pomodoro picadilly
saltati e terra di olive

Octopus in ‘Falsa Luciana‘ Style
Roasted octopus with sauteed potatoes and
picadilly tomatoes and olive crumbs
€ 20,00

Filetto di baccala in tempura di birra con
verdure di cristallo e alioli* alla pesca

Cod fillet in beer tempura with crystal vegetables
and peach alioli*
€ 22,00

Sep]l))ia croccante su velvet di piselli, gocce di
alsamico di Modena e origano fresco

Crispy cuttlefish on pea velvet, drops of Modena
balsamic vinegar and fresh oregano

€ 18,00

Tonno del mediterraneo su verdure saltate e
sesame dorato

Tuna tataki on sauteed vegetables and golden
sesame
€ 22,00

...La salsa aioli, é una salsa composta in prevalenza da aglio, olio di oliva e limone, caratterizzata da o
un sapore forte e tipica dell’area mediterranea

and typical of the Mediterranean area (
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...Aioli sauce, is a sauce composed mainly of garlic, olive oil and lemon, characterized by a strong flavorzg
O
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Tortino di ricotta con agrumi in salamoia, crumble di burro
bruno con miele di castagne e nocciole

Ricotta pie with citrus brine, brown butter crumble with chestnut
honey and hazelnuts

) Crostatatina esplosa ;
...Crema chantilly con coulisse di lamponi sciroppati, pasta
sabler e zabaione

Chantilly cream with raspberry syrup coulisse, sabler paste and
egegpog

Cannoli alla siciliana con mousse di ricotta e gocce di cioccolato
belga

Sicilian-style cannoli with ricdotta mousse and Belgian chocolate
rops

‘ Tiramisu on the rocks
..al piatto con croccante di cioccolato fondente

Tiramisu on the rocks
..on a plate with crunchy dark chocolate
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Esperienza positiva?
Lasciaci una recensione..

Il tuo parere per noi é importante !

Scansiona il QRCODE, e raccontaci la tua
esperienza...

Positive experience?
Leave us a review.

Your opinion is important for us !

Scan the QRCODE, and tell us about your experience...
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Glutine cereals, gluten

Crostacel crustaceans

Uova €88

Pesce fish

Arachidi peanut
Soia soy

Latte milk, dairy products

Frutta a guscio nuts, dried fruit

Sedano celery

Senape mustard

Semi di sesamo sesame

Anidride solforosa sulphur dioxide, sulphites

Lupini lupini beans

14 @ Molluschi molluscs
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